MANGER

LES ENTREES

LEUF MAYD AUX HERBES DE NOS MONTAGNES 3.50°

LEVELOUTE DE LEGUMES ET SON GEUF PARAIT 690°

NOS POIREAUK VINAIGRETTE 5,50°

LATRUITE DE NOS AIVIERES EN GRAVELAX, TARTARE DE BETTERAVE 760°
LE VRAI SAINT MARCELLIN FERMIER ROTI, CONFITURE DE MONTAGNE 750°
NOTRE SAUCISSON ENTIER SUR SA PLANCHE 790°

LE MURCON BRIOCHE 7,30°

LE JOLIVOL-AU-VENT D'ESCARGOTS DE MONTAGNE 740°

LE TARTINABLE DF CHOUK FLEURS, FROMAGE BLANG ET EPICES 5.60°

LA BETTERAVE FACON TARTARE
MOUTARDE, CAPRES, CORNICHONS ET (EUF PARFAIT 720°

LES PLATS

[N BEAU BEEUF BRAISE T SA PUREE 13.60°
LA PINTADE EN FRICASSEE SUR DE JOLIS LEGUMES ANCIENS [350°
LES FAMEUSES COOUILLETTES-JAMBON 1150/ JAMBON TRUFFE [260°

LERISOTTO DE CHEZ NOUS »
EPEAUTRE, CHAMPIGNONS DAUTOMNE POELES [250°

LE GNOCCH! DE MAMY GRATINE, BLEU DU VERCORS: SASSENAGE ET COURGE 12°
LA TRUITE AU BEURRE ROUGE £T SES DEUX CHOUX 1450°
NOS RAVIOLES FACON SOUPE A LDIGNON [350°

NOTRE HOT DOG EN 2 VERSIONS:
EFFILOCHES DE PORC OU VEGGIE, FRITES FRAICHES [3°

NOTRE PAIN BIO EST FACONNE A LA MAIN
DANS LES FOURNILS DE BELLEDONNE

LES ACCOMPAGNEMENTS

FRITES AUX HERBES FRAICHES &°
POMME DE TERRE ECRASEE 5°

LEGUMES DAUTOMNE 5°

SALADE VERTE DE NOTRE MARATCHER 350°

LES FROMAGES

BLEU DU VERCORS- SASSENAGE 4.20°
SAINTFELICIEN 420°
PETIT CHEVRE 420°

LES DESSERTS

LA BIG PROFITEROLE

ET SON NAPPAGE CHOCOLAT VALRHONA 6,50°
LINCONTOURNABLE GLACE “SUNDAE” CARAMEL 6°

LE PARIS-GRENOBLE 6.50°

LERIZ AU LAIT DE NOTRE ENFANGE 530°

LATARTE SNICKERS 6°

NOTRE HOT DOG SUCRE.. A LA POMME CUITE T CRUE 6°
LE FRUIT DU MOMENT 5°

SERVICE CONTINU



HOULLLWL

BUIRE

i QUART DEMI { BOUTEILLE QUILLE
M_A V[RS[ oL {500 | L |
INROUGEMONESBID | 400° | 960° | 10® | 1o20°
VINGLANGCHRDONNAYBO | 490 | S60° | 1b40° | 1320°

VINROSE BI 190° | 980° | a0t | m0e
BEREBIOBOULLONY" | 320° | BA0® | 90 | g0
(IR BRUT 50° | 7000 | 1050° | 140°
LNONAE B 8% | S0E | 70 | oD
EAUPETILANTE 508 | 3008 | 450 | 600
BUILES

CREMANT OMEGA DOMANE VOLLEN 32°

VINROUGE | BOUTEL

AOP COTES DU RHONE BIO PARALLELE 45 JABOULET 30°
IGP BAUX DE PROVENCE BI0 CHATEAU ESTOUBLON 25°

VINBLANG | BOUTEILLE ,
IGP PAYS D'OC SAUVIGNON LES 9 CLES 24° | VIOGNIER DOMAINE GAYDA 26°

VINROSE | BOUTEILE
AOP COTES DE PROVENCE HAUTS DE MASTEREL 24°

APERITIFS

RICARD 2,50 | PASTIS 2.50°[ KIR CASSIS 260 | SUZE 260°

LILLET BLANG 3,20 | CAMPARI 340 | MARTINI ROUGE OU BLANG 340°
WHISKY 540 [NEGRONI 6°|GINTONIC 6°

12
SIROPS || THEGLACE MAISON 310 LIMONADE B0 260°

DESTIES
GENEPIA ANCIENNE 50¢ EAUDFVIE DE POIRE 380° | VERVEINE £0°
AHUM DON PAPA 520° | COGNAC HENNESSY 520 | CHARTREUSE VERTE 5

CAFETERIE
EPRESSD (BIO) 160°[ALLONGE (60°DECA 150°] NOISETTE |80°
CREME 25307 CHOCOLAT 250°(THEBIO 250° TISANE BI0 250°




