MANGER

LES ENTREES

LEUF MAYD AUX HERBES DE NOS MONTAGNES 3.0°
LATRUITE DE NOS AIVIERES COMME UN CEVICHE 6.90°
LEVELOUTE DE COURGE T DE SAINFMARCELLIN 650°
LES CHAMPIGNONS FARCIS ET GRATINES 750°

LE SAINTMARCELLIN, LE VRAL FERMIER ETROTI 760°
LEHOUMOUS T SES CAROTTES ROTIES AU MIEL 6.90°

LA GRENOBLOISE : SALADE, LARDONS, CRODTONS, BLEL DE SASSENAGE
ET (EUF MOLLET 750°

[AUBERGINE GRILLEE ET MARINEE AVEC COPEAUY DE FROMAGE DE CHEVRE 60°
LE BCEUF EN'FINES TRANCHES ET SA SAUCE TARTARE 7.90°

LES PLATS

NOTRE SAUCISSE DE BEEUF DES ALPES
ET SON ECRASE DE POMMES DE TERRE 1390°

LES FAMEUSES COQUILLETTES-JAMBON 190 ¢ / JAMBON TRUFFE 13,0°
LE RISOTTO DE CEREALES, CHOU ROUGE ET PESTO EPINARD 120°

LA GRENOBLOISE : SALADE, LARDONS, CRODTONS, BLEL DE SASSENAGE
ET (EUF MOLLET [3)0°

UN FILET DE TRUITE SUR PEAU, BLETTES A LA TOMATE ET CREME DANETH 1490°
NOS RAVIOLES DU ROYANS, CREME DE THYM ET FROMAGE DE CHEVRE 13,50°

UNE BELLF CUISSE DE POULET FERMIER, POLENTA CREMEUSE
ET JUS REDUIT AUX CHAMPIGNONS 1410°

NOTRE HOT DOG EN DEUX VERSIONS :
EFFILOCHES DE VOLAILLE OU VEGGIE, RITES MAISON 13,90°

NOTRE PAIN BIO EST FACONNE A LA MAIN
DANS LES FOURNILS DE BELLEDONNE

NOTRE EAU EST FILTREE SUR PLACE

LES ACCOMPAGNEMENTS

FRITES AUK HERBES &°

POLENTA CREMEUSE 5°

BLETTES A LA TOMATE 5°

ECRASE DE POMMES DE TERRE 5°

SALADE VERTE DE NOTRE MARATCHER 350°

LES FROMAGES

BLEU DU VERCORS- SASSENAGE 4.20°

SAINT-MARCELLIN 420°

TOMME DE CHEVRE 420°

FAISSELLE DE CHEVRE BATTUE AUX HERBES FRAICHES 520°

LES DESSERTS

LA BIG PROFITEROLE
ET SON NAPPAGE CHOCOLAT VALRHONA 6.80°

LINCONTOURNABLE GLACE “SUNDAE CARAMEL 6,0°
LERIZ AU LAIT DE NOTRE ENFANCE 550°

CREME CHOCOLAT AU LAT, SON BISCUIT
ET SA FRAMBOISE CACHEE 6,0°

TARTELETTE AUX PRUNES 6.60°
BABA AU RHUM ET AU CITRON 6,0°

FROMAGE BLANC DE CHEVRE DES 7 LAUX, COULIS DE FRUIT 590°

LE PETIT GAFE CHOUX CHOUX 5 (SUppLEMENT CHOCoLAT FONDU 29
SERVICE CONTINU

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET PRINCIPALEMENT ELEVEES EN ISERE



BUIRE

‘ OUART | DAL [BOTELE | QULE
A I_A V[RS[ Nl | a0l | 7oL L
VINROUGE SAUVIGNON a60° | N20% | I6RO° | 2240°
VINBLANC VIOGNIER a60° | 20% | 16R0° | 2240°
VINROSE MEDITERRANEE | 560° | 1120° | 1680° | 7240°

BIEREBIOBOUILLONA™ | 340° | 60° | 1020° | 1360°

(IDRE BAUT 50° | 700 | 1050° | 1400°
LIMONADE B 060° | 5a0% | TA0F | I0AD®
EAU PETLLANTE S0° | 300 | 450¢ | 600°
BULLES

CAEMANT OMEGA DOMAINE VOLLEN 32°

VINROUGE  BOUTEILE

\

AOP COTES DU RHONE BIO PARALLELE 45 JABOULET 30°
COSTIERES DE NIMES BID LES CIMELS 26°

VINBLANC | BOUTEILLE
LUBERON OURS BLANC 26 | VIOGNIER DOMAINE GAYDA 26°

VINROSE | BOUTENLE
AOP COTES DE PROVENCE HAUTS DE MASTEREL 24°

7

APERITIFS

RIGARD 2.50°|PASTIS 2,50°! KIR CASSIS 260°| SUZE 260°

LILLET BLAN 320 CAMPARI 3.40° | MARTINI ROUGE OU BLANC 340°
WHISKY 3.40°|NEGRONI 6 GIN'TONIC 6 [ VERRE DEVIN 2.60°
COCKTAIL DU MOMENT 6,30°

SOFTY o
SIROPS 1,50°(THE GLACE MAISON 3/0° | LIMONADE BI0 2,60°
JUS DEFRUIT 30| COCKTAIL SANS ALCOOL 5°

DIGESTIFS

GENEP!A LANCIENNE 60 | EAU DE VIEDF POIRE 3,60 | VERVEINE 410°
RHUM 520° | COGNAC 5,20 | CARTREUSE VERTE 6°VODKA 50°
DIGESTIF DU MOMENT 6°

CAFETERIE
ENPRESSD (BI0) 170° ALLONGE 170°| DECA 170°  NOISETTE 190°
CREME: 250°| CHOCOLAT 250°THEBID 2.30° TISANEBID 2:30°
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