MANGER

LES ENTREES

LEUF MAYO AUK HERBES DE NOS MONTAGNES 350°

LA MOUSSE DE CHEVRE FRAIS & BETTERAVE, GRANOLA DE GRAINES DE COURGES 690°
LEVELOUTE OE COURGE ET ECLATS DE NOISETTES TORREFIEES 6.50°

LE SAINTAARCELLIN, LE VAAL ROTIAU MIEL DE MONTAGNE 760°

LEHOUMOUS T SES CAROTTES ROTIES AU MIEL 6.30°

LA GRENOBLOISE : SALADE, LARDONS, CRODTONS, BLEU VERCORS: SASSENAGE
ET (EUF MOLLET 750°

LE POIREAU ROT, CONDIMENT ACIDULE & CRUMBLE AUX OLIVES NOIRES 590°
[ OIGNON DOUK FARCI ST MARCELLIN & PRALIN DE NOIX DAUPHINE 7.90°
LE SAUCISSON SUR SA PLANCHE (A PARTAGER.. 0U PAS) 790°

LES PLATS

LEFILET DE CANETTE DE RHONE-ALPES, PUREE D PANAIS AU BEURRE NOISETTE
JUS CHAMPETRE AIL & FINES HERBES 14,90 °

NOTRE SAUCISSE DF BCEUF DES ALPES £T $A POLENTA CREMEUSE 1390°
LES FAMEUSES COUILLETTES-JAMBON 11.90° / JAMBON A LA TRUFFE D'ETE 13/0°

LE RISOTTO DE COURGE, CREME DE SAINT MARCELLIN,
ECLATS DE COURGE TORREFIES [290°

LA GRANDE GRENOBLOISE : SLADE, LARDONS, CROUTONS, BLEU VERCORS:
SASSENAGE ET (EUF MOLLET [30°

UN PAVE DE MERLU ROTI AU BEURRE DE GINGEMBRE & CITRON NOIR.
TOMBEE DE POIREAUX MOUTARDEE 1390°

NOS RAVIDLES DU ROVANS, CREME DE CHEVRE 1300°

NOTRE HOT DOG EN DEUX VERSIONS :
EFFILOCHES DE VOLAILLE OU VEGGIE, FRITES MAISON 13.90°

NOTRE PAIN BIO EST FACONNE A LA MAIN
DANS LES FOURNILS DE BELLEDONNE

NOTRE EAU EST FILTREE SUR PLACE

LES ACCOMPAGNEMENTS

FRITES AUK HERBES °

POLENTA CREMEUSE 5°

PUREE DE PANAIS 5°

SALADE VERTE DE NOTRE MARATCHER 3.50°

LES FROMAGES

GAPERON DAUVERGNE 420°

SAINT-MARCELLIN 420°

ABONDANCE AU LAIT GRU DE HAUTE-SAVOIE 420°
FAISSELLE DF CHEVRE BATTUE AUK HERBES FRAICHES 520°

LES DESSERTS

LA BIG PROFITEROLE
ET SON NAPPAGE CHOCOLAT VALRHONA 6.60°

LINCONTOURNABLE GLACE *SUNDAE" CARAMEL 6,0°
LERIZ AU LAIT DE NOTRE ENFANCE 560°

LA CREME CHOCOLAT AU LA, SON BISCUIT
ET SA FRAMBOISE GACHEE 6,0°

UN BEAU VACHERIN ARDECHOIS 6,80°

LATARTELETTE CITRON MERINGUEE 50°

LA COMPOTE POMNE BADIANE ET SES ECLATS DE SPECULOOS 60°
LE FROMAGE BLANC ET SON MIEL DE MONTAGNE 5.90°¢

LE PETIT CAFE CHOUX CHOUX 5° (suppEeNT cocoLeT Fonny 29

SERVICE CONTINU

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET PRINCIPALEMENT ELEVEES EN ISERE



BUIRE

i (UART DEMI | BOUTEILLE QUILLE
A I_A V[RS[ 5L | s0CL | 7ael I
VINROUGE CABERNET SAUVIGNON | 560° | 1120° | 1680° | 2240°
VIN BLANC VIOGNIER 5608 | 20° | 1680° | 22408
VINROSE MEDITERRANEE | 560° | 1120° | 180 | 2240°

BIEREBIOBOUILLONA™ | 340° | 680° | 1020° | 1360°

(IDRE BAUT 50 | 700 | 1050 | 1400°
LINONADE 60° | 5a0% | TA0F | I0AD®
EAU PETLLANTE S0° | 3008 | 450¢ | 600°
BULLES

CAENANT ONEGA DOWAIN VULLIEN 32° | CHAMPAENE ALRENT PERRIER BRUT 79°
VINROUGE  BOUTELLE

AOP COTES DU RHONE BIO PARALLELE 45 JABOULET 30°
COSTIERES DE NIMES BID LES CIMELS 26°

VINBLANC | BOUTEILLE
LUBERON OURS BLANC 26 | VIOGNIER DOMAINE GAYDA 26°

VINROSE | BOUTENLE
AOP COTES DE PROVENCE HAUTS DE MASTEREL 24°

7

APERITIFS

RIGARD 2.50°|PASTIS 250° KIR CASSIS 2.60° | SUZE 260°

LILLET BLAN 320 CAMPARI 3.40° | MARTINI ROUGE OU BLANC 340°
WHISKY 3.40°NEGRONI 6° | GIN'TONIC 6 [ VERRE DEVIN 2.60°
COCKTAIL DU MOMENT 6,30°

SOFTY o
SIROPS 1,50° | THE GLACE MAISON 3/0° | LIMONADE 260°
NECTAR DE FRUIT 3,0 | COCKTAIL SANS ALCOOL 5°

DIGESTIFS

GENEPLA CANCIENNE 20 | EAU DF VIE DE POIRE 420 VERVEINE 4.20°
RHUM 520° | COGNAC 5,20 | CARTREUSE VERTE 6°VODKA 50°
DIGESTIF DU MOMENT 6°

CAFETERIE
EPRESSD (BI0) 130° [ALLONGE (90° | DECA 190°{ NOISETTE 20°
CREME: 250°] CHOCOLAT 290°( THE IO Z.90° TISANE BIO 2.0°
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