MANGER

LES ENTREES

LEUF MAYD AUX HERBES DE NOS MONTAGNES 30°

LA MOUSSE DE CHEVRE FRAIS & BETTERAVE, GRANOLA DE GRAINES DE COURGES 690°

[EUF DF POULE A 64°C £T SA CREME DE CAROTTE 690°

LE SAINTMARCELLIN, LE VAAL, ROTIAU MIEL DE MONTAGNE 760°

LA CAROTTE CREMEUSE ET SES PICKLES DE CHOU ROUGE 6.90°

LANIGOISE : HARICOTS, POMMES DE TERRE, EUF ET BEAUX MAGUEREAU 750°
NOTRE BOUDIN NOIR EN TERRINE 530°

UN BEAU FILET E MAGUEREAUX A LESCABECHE 7.90°

LE SAUCISSON SUR SA PLANCHE (A PARTAGER.. 0U PAS) 790°

LES PLATS

LA BELLE BAVETTE DE VEAU RHONE-ALPES ET POMMES DE TERRE CONFITES 1490°
NOTRE SAUCISSE DE BEEUF DES ALPES £T SA POLENTA CREMEUSE 1390°

LES FAMEUSES COUILLETTES-JAMBON 11.90° / JAMBON A LA TRUFFE D'ETE 13)0°
LERISOTTO D'EPEAUTRE, BOUILLON A LDIGNON & PARMESAN [2.90°

LA GRANDE NICOISE : HARICOTS, POMMES DE TERRE
(EUF ET BEAUK MAQUEREAUX 13,0°

UN PAVE DE MERLU ROTI, CITRON NOIR, GINGEMBRE
ET EMBEURRE DE CHOUX FRISES (3,90°

NOS RAVIOLES DU ROYANS POCHEES A LAILNOIR [3,50°

NOTRE HOT DOG EN DEUX VERSIONS :
EFFILOCHES DE VOLAILLE OU VEGGIE, RITES MAISON 13,90°

NOTRE PAIN BIO EST FACONNE A LA MAIN DANS
LES FOURNILS DE BELLEDONNE

NOTRE EAU EST FILTREE SUR PLACE

LES ACCOMPAGNEMENTS

FRITES AUK HERBES o°

POLENTA CREMEUSE 5°

EMBEURRE DE CHOUX 5°

SALADE VERTE DE NOTRE MARATCHER 3.50°

LES FROMAGES

CHEVRE FRAIS 4.20°

SAINT-MARCELLIN 420°

TOMME DU VERCORS 420°

FAISSELLE DE CHEVRE BATTUE AUX HERBES FRAICHES 520°
FROMAGES GOURMAND (3 FRowaces - v vemne o) 8,90 °

LES DESSERTS

LA BIG PROFITEROLE
ET SON NAPPAGE CHOCOLAT VALRHONA 720°
|

INCONTOURNABLE GLACE "SUNDAE CARAMEL 6,0°

LERIZ AU LAIT DE NOTRE ENFANCE 530°

LE ROVAL CHOCOLAT AU LAIT 6.80°
LAMOUSSE DE KIWI ET FINANCIER COCO 6.10°
LATARTELETTE CITRON MERINGUEE 6/0°
|
|
|

ACOMPOTE POMNME BADIANE ET SES ECLATS DE SPECULODS 6,0°

E FROMAGE BLANC ET SON MIEL DE MONTAGNE 5,90°

E PETIT CAE CHOUX CHOUX 590 ® (suppLéMeNT ChOcOLT oKy 19

SERVICE CONTINU

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET PRINCIPALEMENT ELEVEES EN ISERE



JUUILLWK

BUIRE

i QUART DEMI | BOUTEILLE QUILLE
NAVERSE | 0 | o | |
VINROUGE CABERNET SAUVIGNON | 560° | 1120° | 16.80° | 2240°
VINBLANC VIOGNIER 560° | N20° | 1680° | 2240°
VINROSE MEDITERRANEE | 560° | 1120° | I680° | 2240°

BIEREBIOBOUILLONA™ | 340° | 60° | 1020° | [3G0°

CIDRE BAUT 50° | 700 | 1050 | 1400°
LINONADE 290° | 560° | 790¢ | Iogo®
EAU PETLLANTE 80 | 300% | 450t | so0®
BULLES

CAEMANT ONEGA DOWAINE VOLLIEN 32| CHAMPAENE LAURENT PERRIER BRUT 79°
VINROUGE  BOUTELLE

\

AOP COTES DU RHONE BIO PARALLELE 45 JABOULET 30°
PIC SAINT LOUP HAUT LIROU 33° | SYRAVISSANTE 35°

VINBLANC  BOUTEILLE
PARALLELE 45 BLANG BI0 35° | CHAMBRE DAMOUR 29°

VINROSE | BOUTENLE
AOP COTES DE PROVENCE HAUTS DE MASTEREL 26°

7

APERITIFS

VERRE DEVIN 2.60° | RICARD 2.60° | PASTIS 2,60 °[KIR CASSIS 2.90°

SUZE 2.60° | CAMPARI 340 [LILLET BLANC 3.20 | MARTINI ROUGE OU BLANC 340°
WHISKY 5.40°|GINTONIC G° |NEGRONI 6| COCKTAIL DU MOMENT 6,30°

SOFTS
SIROPS 150 ° | THE GLACE MAISON 30| IMONADE 290°
NECTAR DE FRUIT 3,0°|COCKTAIL SANS ALCOOL 5°

DIGESTIFS

GENEPLA LANCIENNE 420 | EAU DEVIEDF POIRE 470°| VERVEINE 420°
RHUM 520 COGNAC 5,20 | CHARTREUSE VERTE 6°(VODKA 5.20°
DIGESTIF DU MOMENT 6°

CAFETERI o
PAPRESSD (80) 90° ALLONGE 1901 DECA (90¢ NOISETE 210¢
CREME 250¢CHOCOLAT 290 THE B 2.90¢ TISANEBID 20°




